
　　自然のものと暮らす生活をコンセプトに自然の恵みに感謝して、ホンモノを追及して自然にも私たちにも良いものづくりを目指して

　　います。

　　塩の製作過程で生まれるにがりを農園に撒きミネラルたっぷりの土壌でイタリアントマトを栽培。甘みと旨味・酸味のバランスのと

　　れた飲み口となっており、トマトが苦手な人でも飲みやすく、冷凍してシャーベットにするのもおすすめです。

住所：長門市油谷向津具下1098-1

TEL：0837-34-0377

http://hyakusho-an.com/

　株式会社百姓庵

塩屋のトマトゼリー


